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e (Classement:

f%%ﬁ Résultats de dégustation de I'International
%’9 wé" Challenge 2018

e Cuvée sélectionnée : Brut Millésimé 2006 .

EXTRAIT :
Daniel PERRIN 2006

My = | Note : 88/100, Médaille Or
-2 | Belle robe or clair. Nez épanoui évoquant un peu la figue

séche. En bouche un champagne de terroir vineux, évolué,
complexe, ayant conservé une belle tension. Finale
gourmande au registre péatissier.
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Lien : http://fr.gilbertgaillard.com/champagne-daniel-perrin-brut-vin-232089/
(visité le 15/10/2018)

Autres citations dans les guides des vins :

- Hachette
- Dussert-Gerber
- Petit Faté
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